
KOLIBRI X BERLIN 
 
dieses menü is t eine hommage an unsere heimat  berl in.  

mi t  produkten aus unserer region, wie sprotten aus der ost see, zander                        

aus der müri t z und himbeeren aus brandenburg und interpretat ionen von 

gerichten aus unserer k indhei t , wie dem garnelencocktail ,                                 

königsberger k lopsen, hühnerf r i ka ssée und gulasch.                                                   

diese gerichte t ragen zudem die prägende aromenhandschri f t  unserer küch e, 

bestehend aus süße, säure & schärfe  vereinen sie somit  die von T IM RAUE as iat i sch 

geprägte würzwel t  mi t den aromen & zutaten und gerichte n seiner k indheit . 

 

GURKE 1 ,  2 , 9 ,  1 2 
forelle I  imperial kaviar 

 

SANGOHACHI ZANDER 1 ,  2 , 3 ,  9 ,  12 
sauerkraut | peruanische minze 

 

GARNELEN COCKTAIL „KADEWE“ 1 , 2 
mandarine I  kopfsalat 

 

KÖNIGSBERGER KLOPS 1 , 2 , 3 ,  9 
rote bete I  kapernblatt  

 

"HÜHNERFRIKASSÉE" 1 , 2 , 9 
schwarzer t rüffel  | erbse 

 

WAGYU BEEF GULASCH 1 ,  2 , 3 ,  9 
rote paprika | grüne paprika 

 

"KALTE LIEBE“  2 ,  3 
himbeere I  joghurt   

 

292 euro inkl . 19% mwst. 
 

 

das restaurant  schließt  zum dinner um 24  uhr  

 
 
ge rne  re ichen wir  ihnen a uf  wunsch eine  d eta i l l ie rte  al le rgenk ennz eichnung saufstel l ung  

 
 

 

1  m i t  ko n se r v ie r u n gs st o f f |  2 m i t  fa rb st o f f |  3  m it  a nt i ox ida t io n sm it t el  | 4 m i t  s ac c ha r i n |  

5  m i t  cy cl ama t | 6 m it  asp a rta m | 7 m it  ac es u l fa m | 8 mi t  p h o sp ha t | 9 ges c hw e fe l t  |       

1 0  c h i n i nh al t i g |  1 1 c o f fe i n ha lt i g  | 12  m it  ge s ch ma ck s ve rs tä r ke r |1 3 ge sc hw är z t |14  gewa c hs t  


